Pogatsche mit Grieben — Ungarisches 300.-
Salzgeback

VORSPEISEN

KALTE GANSELEBER 6.500.~
(100 GRAMM) TERRINE

- mit Apfel-Majonase-Vitaminsalat,
mit frischem Gemduse der Saison und Toast*

TATARENBEEFSTEAK (100 GRAMM) 2:990.~

mit frischerm Gemuse der Saison, Butter und Toast*

FLEISCHPALATSCHINKEN 1.500.-

mit Sauerrahm und PaprikasoBe (1 Stuck)*

SUPPEN

mit hausgemachten Leberknddeln in Tasse*0.31 1.400.-
und Gemduse

RINDFLEISCHSUPPE in Schussel 0.51 1.950.-

mit Fleisch, GemUuse, Nudeln

SCHWEINERAGOUTSUPPE
NACH MIZSE ART in Schissel 0.51 2.280.- 4

mit Sauerrahm und Zitrone in Tasse*0.31 1.650.-




SPEISEKARTE

KESSELGULASCH in Schussel 0.51 2.380.-

mit kleinen Nockerln 4

7 in Tasse* 0.3 | TEDE)=
S

Q=

HIRSCHRAGOUTSUPPE in Schissel 051 2.380.-
mit Waldpilzen inTasse 0.31  1.700.-

KNOBLAUCHCREMESUPPE  intasser031  1.550.-

mit gerosteten Brotwurfeln

KALTE GEMISCHTE in Schussel 0.5/ 1.950.-

OBSTSUPPE in Tosse 0.3/  1.400.-
IR,

LIEBLINGSGERICHTE ==+

DER KINDER

PANIERTE HUHNERBRUST 2.400.-

mit Pommes und Pfirsichkonfitdre*

VEGETARISCHE GERICHTE

PANIERTER TRAPPISTENKASE

mit Bratkartoffeln und Tartarsof3e S

3.950.7

GEMUSE-NUDEL-GRATIN

N it KdsesoBRe

* GEGRILLTER CAMEMBERT-KASE 4.550.-

mit Olivenolsalat und gerosteten Kernen



SPEISEKARTE

UNGARISCHE SPEZIALITA?EN

IM OFEN GEBRATENE GANSELEBER 12.900.-

mit knusprigen Zwiebelringen, Bratkartoffeln

g

o |
|

LIEBLING VON TSCHARDAWIRT r'_'_" 3V6.690.-
(Génseleber-Schnitzel vorn Rost,
Schweinerippe vom Rost,

PilzsoBe nach Bakony Art

Bratkartoffeln, gedunsteter Reis)*

‘ENTENFEST ©.850.-
geschmuckt mit panierter Leber, serviert mit
gedlnstetem Kraut und Steak Kartoffeln™
(im Ofen gebratene halbe Ente £\ \\ )
mit panierter Leber) o
e i
IM OFEN GEBRATENE 4.450.-
SCHWEINSHAXE
mit Zwiebel und Kartoffeln, gediunstetes Kraut,
serviert in einer Pfanne
WELSPAPRIKASCH 5.450.-

mit Steinpilz und Topfenfleckerln, serviert in einer
Pfanne

RINDGULASCH 4.090.-

mit Rotwein und Kleinnockerln, serviert im Kessel,
wie Geza Hofi immer mit gutem Appetit verzehrte

UNGARISCHES KUTTELGULASCH 4.090.- ,

mit Salzkartoffeln, serviert im Kessel

GEMENCI-HIRSCHRAGOUT 6.850.- &

mit Nudeln

TOPFENFLECKER 2.750 .~

von Onkel Feri Bessenyei mit Grammeln
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PLATTERS

FARMHAUSPLATTE 16.900.-
FUR 2 PERSONEN

Panierte Hunchenbrust gefullt mit Kase und Schinken,
Medaillen aus Schweinefilet im Pariser Mantel,
wurziger Schweinebraten, gegrillte Wdrstchen,
panierter Trappistenkdse, panierte Pilzképfe,

gedinstetes Gemuse, Bratkartoffeln, Ny

ape ™ . 4 \ "| -
Petersilienkartoffeln, gedunsteter Rels, A }i ;ﬁf
Creme PilzsoBe, TartarsoBe A\ N

'MIZSE' PLATTE FUR 2 PERSONEN* 18.800.-

paniertes Welsfilet, halbe Ente gebraten im Ofen,
Hunchenbrust gefullt mit Kase und Schinken im Pariser
Mantel, Hihnerkeulenfilet vom Rost,

gegrillter Camembert-Kase, panierte Pilze und Zucchini,
gedunstetes Kraut, Bratkartoffeln, gedunsteter Reis,
gemischter Salat mit Majonase und Tartarsol3e

HAUPTSPEISEN

ZANDERFILET (250 GRAMM) BEEH, -
AUF DER HAUT GEBRATEN

serviert mit Grunsalat mit Olivenol*

PANIERTES WELSFILET

mit Majonase-Kartoffelsalat

PANIERTE ENTENLEBER

mit Risi-Pisi, Tartarso3e

HUHNERKEULENFILET VOM ROST  4.250.--

mit Gartensalat und Marmorkdasesol3e

PANIERTE HUHNERBRUST 4.950.-
GEFULLT MIT KASEN

serviert mit Batate, gedunstetem Reis
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HUHNERBRUST GEFULLT
MIT KASE UND SCHINKEN

serviert mit Bratkartoffeln, gediinstetem Reis __ (- (&)
P ml SaA g
| [ |

HUHNERBRUST IM SESAMMANTEL  4.950.-

mit gemischtem Salat mit Majondse

RIESENE SCHWEINEFILET 2250
(200 GRAMM) IM WIENER-MANTEL

mit Bratkartoffeln und Majondse-Kohlsalat*

MEDAILLEN AUS SCHWEINEFILET  5.250.-

mit PilzrahmsofBe, Bratkartoffeln, gedunstetem Reis

PANIERTER SCHWEINENACKEN 4.850.-

mit Bratkartoffeln N,
ZIGEUNERBRATEN =75 400.-

VOM SCHWEINEFLEISCH

aufeinem Holzteller mit Bratkartoffeln und Mixed Pickles
(Schweinenacken mit Knoblauch, gerosteter Speck)

PLATTE DES WEGELAGERERS 6.850.- 4
AUF KONCSOG ART

mit Bratkartoffeln und PfeffersoBe* /
(Schweinebraten, gegrillte Hahnchenbruststreifen,
gegrillte Wurstchen)

LENDENBRATEN (200 GRAMM) 11.400.-

mit gegrillter Ganseleber Scheibe,
mit farbiger Pfeffersof3e, Steak Kartoffeln*

UNGARISCHES o100~
CRAURIND-LENDENSTUCK

mit SenfsolBe, knusprigen Zwiebelringen
und Steak Kartoffeln
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FRISCHE GEMUSE 1.650.=

mit Marmorkdse-Joghurtdressing

BUNTER GEMISCHTER SALAT 1.400.-

Tomatensalat, Gurkensalat,
Kohlsalat, Saure vom Markt

TOMATENSALAT N 1200.-
mit Zwiebeldressing ( \ ﬁl\i\__
GURKENSALAT 1.200.-
GURKENSALAT 1.300.-
mit Sauerrahm

KOHLSALAT 800.-
MAJONASE-KOHLSALAT 990.-
HAUSGEMACHTER 990.-

BAUERNHOFSALAT
gehobelte WeiBkohl mit Zwiebel, Karotte,
Pritamin Paprika, Gurke

GEWURZGURKE 850.-

SAURE VOM MARKT

leicht scharf

ESSIGER APFELPAPRIKA

scharf




DESSERTS

/”'_\,(\C\_ q’J
FLAMBIERTER MILCHKUCHEN 1.400 -

mit Aprikosenmarmelade und Aprikosenkompott

\

PALATSCHINKEN GEFULLT 1:.950;+
MIT MOHN

serviert mit heiBer Sauerkirschsof3e

PALATSCHINKEN NACH GESCHMACK: 550.-

gefullt mit Kakao, hausgemachter Aprikosenmarmelade,
Zimt (1 Stuck)*

SOMLAUER NOCKERLN

im Becher*

VANILLEEIS 2050

mit heiBem Himbeerragout (3 Kugeln)*

SCHOKOLADEN-LAVAKUCHEN 2.050.-#

mit Schlagsahne, Sauerkirschragout und Vanilleeis* - TR
N

VANILLE-KIRSCH-CREME 1.85

im Glas*

MOHN-APFELKUCHEN 2.190.-

/glutenfrei, milchfrei, zuckerfrei, 2 Sticke/

Die Speisekarte ist ab 29. Marz 2024 gultig.
Aus den * gezeichneten Gerichten kdnnen wir nur Vollportion bereiten.
Der Preis der kleinen Portionen: 70% von den Preisen der Speisekarte.
Bitten Sie unsere Speisekarte mit Allergenen von dem Kellner.

Fur die Verpackung - es hangt von der Grol3e der Dosen ab - berechnen wir eine ExtragebUhr,
SoBe Becher 80.-, Kleine Plastikbox 120.-, Meniibox 200.-,
0,81 Klappbox 250--, 1,2 | Klappbox 250.-, 25 | Klappbox 350.-,
3,5 Kiappbox 450.-, 4,5 | Klappbox 550.-,
Tablett klein €00.- und grofB3 700.-

In unserem Restaurant rechnen wir kein Bedienungsgeld auf.
Die Preise sind in Forint und enthalten die Mwvst.

LILLA SANDORNE GOMORI JANOS KASA
Geschaftsfuhrer Executive Chef
Meisterkoch



